
 

フレンチパシフィックフラン表示、税サ込 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

フレンチパシフィックフラン表示、税サ込 

  

 

     サガチバ －カシャーサ・ピュ—ラ  
ブラジル  – 600 

 

ハバナクラブ <3 年>  ハバナクラブ <7 年> 

キュ－バ  – 500  キュ－バ – 800 

 

マナオ・アンブレ  マナオ・ブロン  
ポリネシア–  600   ポリネシア–  700  

 

トロワリビエ－ル・アンブレ 

マルティニーク島 – 700 
 

トロワリビエール フィニッシュウィスキ－・モルト 

マルティニーク島 –  700 
 

トロワリビエール・ブロン 

マルティニーク島 – 800 
 

トロワリビエール VSOP  

マルティニーク島 – 1 100 

 

年代物ラム酒 HSE VSOP 

マルティニーク島 – 1 200 

 

クラ－ケン ブラックスパイスドラム 
トリニダードトバゴ – 800 

 

ディクタド－ル <12 年> 
コロンビア - 1 200 

 

ドン パパ <7 年> 

フィリピン – 1 200 

 

マウントゲイ XO  

バルバドス–  1 200 

 

ディプロマティコ <12 年>  

ベネズエラ- 1 300  

 

サカパ <23 年熟成> ソレラ 
グアテマラ – 1 400 

 

オプティマス< 15 年>   オプティマス < 18 年>  
  ドミニカ共和国 – 1 500     ドミニカ共和国– 1 700 

セレクション ラム酒(4cl) 
 



 

フレンチパシフィックフラン表示、税サ込 

  

 
 

 

アンゴスチュラ・トリクル 

ハヴァナ＜7年＞、アンゴスチュラ、メ－プルシロップ、リンゴジュ－ス 

 

ダティダ・ドゥ・ココ カシャーサ・サガチバ、コンデンスミルク、

ココナッツミルク 

 

ブルー・カリビアンハヴァナ＜3年＞、キュラソ—ブル－、パイナップ

ルジュ－ス、ココナッツミルク  

 

ホワイト・カリビアン クラ－ケン、カカオリキュ－ル、ココナッ

ツミルク、クリ－ム、サトウキビシロップ 

 

エル・プレジデント ハヴァナ＜3 年＞、マルティ－ニ・ロッソ、オ

レンジキュラソ－、ザクロシロップ 

 

カフェ・クレオ－ル クラ－ケン、アマレット、エスプレッソ、蜂

蜜、サトウキビシロップ 

 

カイピリーニャ・クラシック カシャーサ・サガチバ、ライム、

ブラウンシュガ－、アンゴスチュラ  
 

カイピリーニャ・ワサビカシャーサ・サガチバ、ワサビ、ブラウン

シュガ－、ライム 

 

ダイキリ ハヴァナ＜3 年＞、ライムジュ－ス、サトウキビシロップ 

 

ヘミングウェイ ハヴァナ<3 年>、ライムジュ－ス、グレープフルーツ

ジュ－ス、マラスキ－ノ 

 

モヒ－ト・クラシック ハヴァナ<3 年>、ライム、アンゴスチュラ、

ブラウンシュガ－、フレッシュミント、ペリエ 

 

ポリネシアンコ－ヒ－ マナオ・アンブレ、エスプレッソ、アマレ

ット、パッションフル－ツピュ－レ、ミルク 

 

タンペット・トロピカル トロワリビエール 50°、パッションフル

ーツピュ－レ、グレープフルーツジュ－ス、レモンジュ－ス、タバスコ、バニラ、

炭酸水 

 

ティポンシュ トロワリビエール 50°、ライム、ブラウンシュガ－ 

 

ティキメロン マナオ・ブロン、 メロンリキュ－ル、レモンジュ－ス 

サトウキビシロップ、 クランベリ－ジュ－ス 
 

 

 

 

 

カクテル 

1 800 



 

フレンチパシフィックフラン表示、税サ込 

  

 

 

 

 

当ホテルバ－マンのオリジナルアレンジラム酒を 

ショットグラスでお楽しみください……… 
 

グラステイスティング(6cl)   800 

4種のラム酒テイスティング(4cl)    2 000 

10種のラム酒テイスティング(4cl)     4 000 

 

タパス 

野菜スティックとカクテルソ－ス 950 

 

串焼きケバブ    1 000 

ゴマ風味焼きヤギチ－ズ   1 000 

スモ－クフィッシュト－ストとタルタルソ－ス 1000 

エビのガ－リックパセリ風味シュリンプ 1 000 

お野菜の春巻きと甘辛チリソ－ス 1 000 

 

お野菜のサモサと甘辛チリソ－ス 1 000 

イカ、トマトソ－ス風味   1 100 

フライドチキンとピリ辛チリソ－ス 1 100 

イカリングとタルタルソ－ス  1 100 

エビフライ、甘辛チリソ－ス  1 350 

   自家製アレンジラム酒 
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