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Entrées / Appetizers |/ gjiE

>

Tartine de rouget et Piperade, mesclun aux copeaux  de parmesan.
Red mullet and Piperade Tartine, mixed green and shredded parmesan.
TEIFESLEENT— FDENT > Iy I RTY =Y FL AP T — X3
2400

Raviole de langouste a la citronnelle, bisque créme  use. Cho
Lobster and lemongrass ravioli, creamy bisque.
HEDZETY LET IR, 7V —I—a T RIS — =X
3400 (+ 1000 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (% £2fF & M7 1000CFP B & LY F£9)

Vitello Tonato en carpaccio, salade mélée au vinaig  re de balsamique blanc.
Vitello tonato carpaccio, mixed green, white balsamic dressing.
[FEDY NN Fq 2 F DY =X Dy T fFf XK AL

S IR FEENAY S T N
2800 (+ 400 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (MAP M7 (& 400CFP Bin#& & Y £9)

Saumon cru en Ceviche, caviar de hareng mousse de ¢ houx fleur Q
et pesto de roquette.
Salmon Ceviche, herring caviar, cauliflower mousse, rocket pesto.
=T DEE—F =, = DFFET, YT T T—DA—X,
2by N Y=Y T N =X
2200

Soupe de poissons Polynésiens, vivaneau et crevette s,
Rouille et croutons frottés a l'ail.
Polynesian fish soup, red snapper and shrimps, Rouille and garlic croutons.
S EWE Y R T AGINR—=TWZ, A2 =R EG =Y > 2 JREZ I f A
2900 (+ 500 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (% &f+}& M7 (& 500CFP EM#E L Y £9)

Fraicheur de concombre et yaourt Grecque, tomate co  nfite et vinaigrette a la féta . (y
Freshness of cucumber and Greek yoghurt, tomato comfit and feta cheese dressing.
PRELRED SV EFY T —2 b T MRS,
AN ZEN SR EY S YN
2000

Calamar farcit de bceuf et condiments, jeune pousse d'épinard, @
créeme de tomate séchée.
Stuffed calamari with beef and condiments, baby spinach, creamy dried tomato.
R T == N T B D T, NE T I HAE,
FZ4 [ pDZ Yz S =07
2400

Mousse de chevre a la fleur d'oranger, coppa croust illante et pétale de tomate. ¢

Crispy coppa, tomato and goat cheese mousse with orange flower flavour.
ENADT Z A NS, P PEFFOF— DA —X
FL T I T LA NS

2200

Risottos /Yyt
Entrée, Appetizer, B3 / plat, Main course, M

Risotto aux asperges, champignon et tomates cerise. @
Asparagus, mushroom and cherry tomato risotto.
TANGHTADY Y v b, EDZE&FzY—L<h
1900 /2900

Risotto a la truffe noire et St Jacques.
Black truffle and scallops risotto.
IO h a7 Ef DYy b
2900 (+ 700 supp. Meal Plan/ Demi-pension) / 4100 (+ 700 supp. Meal Plan/ Demi-pension) /
(H &fF& DI51E T00CFP OB E L2 Y £Y)

Poissons / Fish /&##

Pavé de Mahi a la plancha, quinoa crémeux et beurre  monté au citron.
Mahi Mahi “a la plancha”,creamy quinoa and lemon butter sauce.
Sle Pl Yk YR e 27 & e mi = R
3400

Filet de papio poché, petits légumes juste glacés e tbisque de crevettes. )
Poached Papio filet, glazed baby vegetables and shrimp bisque.
N—F FNETH, BRONS—2 T — 27 —X
3500

St Jacques réties, mousse de ratte et courgette, ém  ulsion de poivron rouge.
Roasted scallops, Ratte potatoes and zucchini mousseline, red bell pepper emulsion.
KETDEZ—R P KT NEX Y F—=DA—X, NI Y HGA—X
3900 (+ 600 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (4 &1+ & M7 1% 600CFP Bn¥ & &Y £9)

Daurade a l'unilatérale, provencgale de légume au ba  silic, beurre aux olives Kalamata.
On the skin seared sea bream, Provencal vegetables with basil,
Kalamata olives butter sauce.
BA DT T TS D T NIRRT RN R XA
B FTE Y — TN —
3800 (+ 500 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (4 &% M7 1% S00CFP Bnf& &Y £9)

Thon rouge juste saisi, confit d'aubergine au chévr e et jambon de pays, s
sauce vierge.
Yellow Fin tuna, eggplant comfit with goat cheese and prosciutto, virgin olive oil sauce.
IR aDEEE, Tl FF—IDI T p FEANL, N— S — X
3800 (+ 500 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (% &1+ & M7 500CFP BinfE &Y £9)

Viandes / Meat / A5 HE

Cote de veau Black Angus laguée, poélée de mange-to  ut au chorizo, jus acidulé.
Glazed veal shop, broad beans with chorizo, meat jus.
T T HRDIR S 2 fHZ—R b, SPZAE I EE T =D T —
PG =Y =2
4300 (+ 900 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (4 &1+ & M J51% 900CFP Bk & 72 ¥ £ 7)

Filet de boeuf Angus, pommes fondantes et figues rot ies, jus au thym. s
Filet of Angus beef, roasted potatoes and figs, thyme jus.
TEHRE—=TDR T —F, HNTF P Tl T DR —X P,
B AN—TF D S — X
4100 (+ 700 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (% £} & M J71% 700CFP ;81K & 72 0 £ 9)

Supréme de volaille fagon Saltimbocca, haricots bla ~ nc au pesto €4
et creme de mozzarella.
Chicken breast Saltimbocca style, coco beans with pesto, mozzarella cream.
N EF—XF A TTBDOBEHA LMEE, NV ZIZR TS pE—2 DN =X
Tw X7 T Y =25
3400

Carré d'agneau en cro(te de basilic, pomme darphin et antipasti d’artichaut. €
Basil crusted rack of lamb, potatoes galette, artichoke antipasti.
FEDER NI, DT pDD 7 F— T = —FE T —FF 5 —2 DFfZ
4000 (+ 600 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (¥ &1+ & M7 & 600CFP Binftd &4 Y £9)

Mignon de porc aux épices de la Médina, gateau de s emoule et légumes confits. €

Pork tenderloin with Médina spices, semolina cake, vegetable comfit.
N— T = R TF—F, TR AT T RN R =X,
A= —F DT T
3400

Desserts /77-4

Toute commande de desserts demande 15 minutes de pr ~ éparation.
Every dessert order needs 15 minutes delivering.
T — FDEFIZ 1 5 NNEE DD F T, T TR EINEY,

Croquant et crémeux de chocolat noir, glacée d'anan  as au romarin.
Crunchy two chocolate and pineapple rosemary ice cream.
LT F—F g aAl— P 2FEENS T TN A=Y= T XY —A
1800

Moelleux chocolat 64% caeur Lampone, cornet glacé li  tchi framboise.
Chocolate fondant 64% with an insert of raspberry, iced lychee and raspberry scone.
T a2 FANY =AY G4 FETFRANY =R 2R
2200 (+ 500 supp. Meal Plan/ Demi-pension) (% £} & M7 500CFP BMFEE LAY FY)

Dacquoise coco, citron vert de deux fagons, sorbet fraise au vin épicé.
Sweetness of coconut and citrus, spicy wine strawberry sorbet.
ISV E P TRDIBEFRANS =D E R p N = =Ny MRR
1800

Poire croustillante au praliné et son velouté chaud a la vanille, glace réglisse.
Pear variation and licorice ice cream.
HET DN =g 2b VI T LR —A4
1800

Panna cota et consommeé glacé de melon, glace Caliss  on.
Melon Panna cota, “Calisson” ice cream and toasted almond emulsion.
A2 DNT T E G YT LR —AET—F PR A
1700

Trilogie de glace et sorbet au choix :
vanille, café, cacao, passion, coco, citron.
Trilogy selection of ice cream and sorbet:
vanilla, coffee, cacao, passion fruit, coconut, lemon.
FARXLY—AhEp—> f3FE
(N=Z, a—Eb—, b4, NoglTa—2 3zt LEY)
1700

IRIATAI

¥ Plats végétariens
Vegetarian dish
BRI

ﬁfSuggestion du chef
Chef suggestion

> TDEEID

Plats co ntenant du porc
<& Dish containing porc

TR & 2 A TR

Q Plats santé
Healthy option
e

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, taxes et services inclus.
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included.
fREDFEITN T o 2 2 T T TERITIEY, BleiARER D FEFT
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Bora Bora Nui Resort & Spa

Ouelques Informations

Some Information
R—g77f 4

Piperade
Origine Sud ouest de la France, poivrons, oignons et tomates.
Origin South West France, peppers, onions and tomatoes.
7 7 R, B2, v RFE A

Vitello tonato
Origine Italie du Nord, veau, thon, jus de citron et capres.
Origin of northern Italy, veal, tuna, lemon juice and capers.
o 5 Y TIFEWR, (FFEA, ~2a, LEGF woN—

Rouille
Origine Sud de la France, mayonnaise, ail et pomme de terre.
Origin South of France, mayonnaise, garlic and potatoes.
77 REEPR, v IFR—X, ==, Py UL E

Kalamata
Origine Sud de la Grece, Petite olive violette.
Origin Southern Greece, Small olive purple.
BFY v g, hoN—Tng Y —7

Saltimbocca
Origine Sud de I'ltalie, volaille, Prosciutto (Jambon) et feuille de sauge.
Origin Southern Italy, poultry, Prosciutto (Ham) and sage leaf.
B XY TEI, B, END (L) E—DHE

Calisson
Origine Sud de la France, fine pate d'orange confite et amandes.
Origin South of France, fine paste of almonds and candied orange.
77 RER, T —F > FDON—X FEEEI AL

Modified American Plan/ Demi-pension/ =4 &} & Di5%Ek

One person: one appetizer, one main course, one des  sert included.
Only the extra charge when specified.

Une personne: une entrée, un plat, un dessertinclu  s.
Seulement le supplément a payer lorsque celaestpr  écisé.

BABRIE 1L, AA > a2—A 11, TH—F1IEZEE A= —2LBE0L FEWVEY,
BMEHENRFET DA =a—% A4 —F —INGE. ZOBNMEEIIREHEO T8Iz 3,
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