
SANDWICHES / サンドウィッチ  
 

 Homemade Mahi Mahi Burger, Tartare Sauce  1 900 XPF 

 ホームメイドのマヒマヒバーガー、タルタルソースとカリカリサラダ 

 Homemade Hamburger (7Oz) with Bacon and Cheddar 2 000 XPF 

 ホームメイドハンバーガー(200ｇ)ベーコンとチェダ－ 

 Croque Monsieur, poultry breast and truffles  2 200 XPF 

 温サンドウィッチ、鶏の胸肉とトリュフ 

Squid, chorizo and tomato salsa Burger  2 200 XPF 

イカのバーガー、チョリソーとトマトのサルサソース 

Fresh seasonal vegetables Garlic flat bread, goat cheese mousse and basil 1 200 XPF 

季節の野菜とガーリックのタルティーヌ(フランス風オープンサンドウィッチ) 、ヤギ乳製チーズとバジル 

 
All sandwiches are served without side orders 

サンドウィッチ各種には、サイドオーダーは含まれておりません。 

 

Side Orders  /  サイドオーダー  500 XPF 

French Fries    Salad    Steamed vegetables  

フレンチフライ    グリーンサラダ    蒸し野菜 

 

PIZZA  / ピザ  
 

Pizza Margherita Tomato Sauce, Fresh Tomatoes, Mozzarella Cheese, Olives, Oregano  1 900 XPF 

トマトソース、フレッシュトマト、モッツァレラ、オリーブ、オレガノ 

DIY (with Tomato Sauce and Mozzarella) – select 2 ingredients from the list below 2 400 XPF 

オリジナルピザ(トマトソースとモッツアレラ) お好きな食材を2つ下記からお選びください。 

 

Extra Ingredients / プラスの付け合せ  400 XPF 

 

Vegetables Fish Meat Cheese 

Bell Peppers  Prawns  Cured Ham  Goat  

Fresh Spinach  Smoked Fish  Chorizo   Blue  

Button Mushrooms    Minced meat  

野菜 お魚 お肉 チーズ  

ピーマン エビ 生ハム       ヤギ乳製チーズ 

ルッコラ 焼き魚 チョリソー ブルーチーズ 

ほうれん草  ひき肉マッシュルーム 

MAIN COURSES / メイン  
 

Roasted stripe, served with parmigiana risotto, virgin caper dressing 3 000 XPF 

焼いたサワラのフィレ、パルメザンリゾット、バージンソース(オリーブオイル、レモン、トマト、バジル) 

Fried Rice or Noodles, Bok Choy, Beansprouts, Shiitake mushrooms, Tofu 1 900 XPF 

ご飯もしくは麺の炒め、パクチョイ(中国キャベツ)、もやし、しいたけ、オイスターソース 

Prawns curry, coconut rice / エビカレー、ココナッツライス  3 100 XPF 

Certified Black Angus Sirloin Steak from New Zealand (11 Oz),  3 600 XPF 

Green Peppercorn Sauce, Jacket Potatoes  

ニュージーランド産リブロース(300ｇ)グリーンペッパーソース、ポテト 

SALADS AND LIGHT BITES/ サラダと軽めのメニュー  

Clasic Caesar Salad / クラシックシーザーサラダ  1 700 XPF 

Caesar Salad with Roasted Chicken and Fresh Herbs   2 100 XPF 

チキンのロースト＆ハーブのシーザーサラダ  

Caesar Salad with Tiger Prawns / タイガーエビのシーザーサラダ 2 400 XPF 

Caprese Salad with Buffala Mozzarella, Sun-dried Tomatoes Pesto 2 900 XPF 

モッツァレラとトマトのカプレーゼ、ドライトマトのペスト 

Green beans and fresh palm heart salad, feta cheese  2 500 XPF 

Champagne Dressing  

インゲンとヤシのサラダ、フェタチーズ、シャンパンドレッシング 

Red Tuna Sashimi, Bok Choi and Sesame Vinaigrette  1 800 XPF 

マグロもしくは鮭の刺身、パクチョイ(中国キャベツ)とゴマドレッシング 

Mahi Mahi Ceviche marinated with limes and grapefruits  1 800 XPF 

マヒマヒのマリネ（ライムとグレープフルーツ和え） 

Traditional Tahitian Raw Fish Salad (Lime and coconut milk) 2 000 XPF 

ポワソンクリュ(伝統的なタヒチアンの生魚マリネ、ライムとココナッツミルク和え) 

Plats contenants du porc / Dishes with pork 

 

Plats sans produits laitiers / Dishes dairy free 

Nous informons notre aimable clientèle que la consommation crus ou mi-cuits de viande, poisson, Crustacé ou oeuf présente un risque 

potentiel qui peut être minimisé par le respect des recommandations alimentaires. Nos clients suivant un régime alimentaire strict ainsi 

qu’intolérants ou allergiques à certains produits, trouverons ci-dessous une légende indicative,  

pour plus d’information veuillez vous renseigner auprès de votre maitre d’hôtel 

 

Our guest suffering on food allergies or following special diet will find bellow a pictogram indicating the most common allergies and 

appearing on our menus, for more information please do not hesitate to contact your head waiter. We inform all our guests that the 

consumption of Raw or half cooked Meats, fish, shellfish, or eggs can be hazardous  

and can be minimized if you follow our dietary guidelines. 

Plats vegetariens /Vegetarian Dishes 

 

Plats sans gluten / Gluten Free dish 


